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“+ Cassoulet toulousain G S S T
" Lasagnesau boeuf < > - s

‘-.Lasagnes‘aupoulet ; YN :
ussaks CHARCUTERIE ~“TRAITEUR

" "BOUCHERIE |

DESSERTS PORTION

Creme agshocoleliay = & Jole Foarion BEEERE POUR L’APERITIF  ,urin: M ENTREES FROIDES [3ion
Crémes brilées =~ - 4,80€ P S T S TR I B Rl ) : : s !
Crépes au sucre * ghe ~;-,-1,40€' Cépes a lapersillade =" b r : 9,59;{'; /é . Plateau de 40 toasts froids . - - 42,00€ - Assortimentde charcuterie 6,00 €
Crépes-fourrées LT "2'8:0€ Endives:braisges S 16,80€/kg 2 Plateau de 40 toasts c‘hrau/ds S 42,00€  Assortiment de crudités 6,00 €
(a la-creme légére au C|trom Al Galette'depommes He terre i :'1,,60€ ug; Plateau de 40:minis gateaux. - . - 42,00€  Coquilles de saumon. - " 8,20€
O aForétnoirel sSE T ) 4506 Gratin dauphinois , T 380€ = 24 navetteSJambon/fromage -7 31,20€ - Demilangouste a la Parisienne 38,00 €
*.Farbreton S 3,50€ Gratin de choux fleur : "111’20€/part % 24 navettes au crabe ’ Y 743 20€ ,“,”.Foie gras de canard mi cuit 16,50€
. lles flottantes > ‘,‘4,20{#.}" Crauias macaronl e Tt 4,50€/part : § 24 navettes au foie-gras Yy 48,00€  Eufsen gelée au crabe : 2,50€
':Mouss'é au chocolat 'A3;8>0j€f £ Pi erade S Ra T e BEg 4 s0€ ¢ ; 24 navettes saumon fumé Barthowl . 48 00€ (Eufs en gelee au jambon 2 2.20€
Y& aulart ~-~“’-1-56l€5 S P : s e Vi T ~. 3 Assortiment de 18 verrines, . . 32,40€  GEufs mimosa au thon e e 1,00€
e ‘ A el e Podlée de légumes. . . i 3,__80_€,; G : T e
“Panna cotta aux agrumes - 3,806 - . e £ Bo‘udln antillats (1kg mmlmum) 16,80 € - Terrine de oeuf en gelée sauce 580€
L : R 5 Pommes dauphlnes (A)s= 4;20€ = A d 1k 2850€ tartare ; !
~_Profiterolles (au chocolat == = 2 = T e e d ccras emorue( 9 m|n|mum) A :
‘et creme anglaise) : g e Pommes de.terre & la navarraise g '3"§0€ Rl i = e Terrine de légumes 24 5,20€
: »Pu“ddi‘ﬁg e “=—S<= Pommesde terre. aux cepes : D580€ 0 —— et - : Terriﬁe‘de,,saumqn E oA 6,50€
T R et 450 ; : s Bl =e =Y P : v g o in
_e’F Sa'ft,?’T?,a?glalsg : & Purée de pommes de térfe W T “2,80 €. LT : 250€ :
: Riz au Ia.“‘t.?..;l? ;zinelle. 3,50€ Tian de Iégumes it P e 4,50€ gigi; Polsson- - © - 7:}_‘41,':, ET ENTREES C H A UDE S l;r;l;(Trg: i
. Riz condélauxfruits * -'3,80€ - Ratatouille B AT AR LS4 50 € §¢ e : : ;
Tartes a I‘ora"nge' R 3,80€ Riz CantOnna|s e 2,50€ f_; / - Rl Bouchée a la reine aux ris de veau 8,50€v
Tarte au E‘ifron e 340€ . Rizmades i HLE k0 e Charcutene _ #200€ Bouchées aux fruits demer .~ 8,50€
e : e o 28~ Omelette espagnole : 28,00 € ' ' ques -
Turamlsu g i 3,80€ Riz pilaf L 1806 S5 p 9 Coquille Saint-Jacques 8,50 €
- Tarte aux pommes i 2,80€ Risofto aux gambas = L7806 o3 Fromages ‘ ; - 3500€  ‘Groquettes béchamel et serano 28,20 €/kg
Verrine tar{e au cifron ¢ o 4,50 € _Risotto chorizo et petits pois o 6,00€ _;é S eS8 oo e Eroquettte(;jeBmorue = s 9266("8:/:/kg
- e . B S : TR : scargots de Bourgogne = .. .9, ouz.
+ = Verrine pOI_res chocolat - 4,50€ - Risotto chipirons et parmesan- 600€ & ° ..‘(_Eh_lffonade,chorlzov(Ie,kg) 5 34,50€ g bg 2 > 00€
= : - e - '_ S ‘= E£ : Omelette espagnole en-cubes (le kg) 16,80 € arbure = e e S S
\ 0 S —~ 58 Chiffonade jambon-Bayonne (le kg)  48,00€ oules farc'es S B J080EK
= ; 0559039902 - = robert henau}ﬂ@orange fr ] g PI-at'é‘au?‘él'e’légumes e e Piquillos farcis a la morue A 2,30 €/piece
ik '3 5 pl’omenade de Ia Barre - 64 \ LE : w’ SQUCGS pour 8 personnes 46,00 € Tomates faroes sy 18,80€/kg
& - _ Nerrine de noix de Saint- Jacques
Henault - BoucherleChﬁrcute‘rle Traiteur des 5 Cantons en crodte b 14,50¢€
s gy ko
www.boucherie-5cantons.com R W LRy .
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PRIX PAR PORTION
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PRIX PAR PORTION

POISSON -

Aioli de cabillaud 14,50 €
!3arfarC| alIaJullenne de légumes, 14,20 €
jus safranée
Bouillabaisse de cabillaud 12,50 €
Bouillabaisse de Saint-Pierre 14,50 €
Brandade de morue 8,80 €
Brochette de lotte,
bas et Saint-Jacques He08

el q Merlu Koskera 1450 €
Cassplette de raie 950€ sur lit de pommes de terre 2
sur lit de pommes.de terre Morue 2 la portugaise 8,50 €
Ca.ssolettes de n0|Xfie 12,50 € Morue s Here 8,50€
Saint-Jacques aux cépes el A

= Moules marinieres 9,50 €
Chipirons 12.00 € : 5
a l'armoricaine ou a I'encre % Pavé de merlu sur lit de 12,50 €
Dauti pommes de terre, sauce verte
a la créme d'ail et au thym gl e f’avé d‘e merlu 12,50 €
Daliinie ala creme d'asperges vertes .
5 I'5il et aUvinaignel R 9,50 € Pavé de merlu sauce dieppoise 12,50 €
DolialcabilEe R f’aivé d‘e medrlu ejzcaillllle de chorizo 12,50 €
a la créme d'ail et aux piquillos 4 aildza qiiaa e pIqUItios
Filet de bar farci a la julienne Pavé de morue a la créme d'ail 11,80 €
de légumes sauce champagne 19,30 Pavé de saumon sauce crevette 12,50 €
Filet de bar farci a la julienne de 13.80 € Pavé de saumon sur lit de 12.50€
légumes sauce aux citrons confits 4 courgettes sauce au citron L
Filets de limandes farcis i Pavé de saumon sur lit d'épinards
alajulienne de légumes A Epiecd sauce homardine 12305
Gratin de fruits de mer, Pavé de truite saumonées
saumon et merlu FulE aux amandes ane
Lasagnes saumon épinards 9,50 € Truit aux amandes 13,50 €
Lotte a I'armoricaine 16,50 € Turbans de limande farcie i

. ) 6,40 €/piece

Marmitako (ragout de thon, P a la mousseline de saumon
poivrons, pommes de terre) 7 Turbot farci sauce champagne 19,50 €
Merlu Koskera 13,50 €
Merlu (par personne) 18,50 €
Saumon (par personne) 16,50 €

Prix donnés a titre indicatif.

Nous pouvons étre amenés a modifier nos prix
en fonction du cours des matiéres premiéres.
Commande minimum pour 6 personnes. Tous

les plats fournis sont consignés.

BCEUF

Daube

tomate

AGNEAU

Txilindron

confits, aux abricots et au miel

PORC

Jambon en crolte sauce madére

Petit salé aux lentilles

Saucisses lentilles

PRIX PAR PORTION

Boeuf bourguignon

9,50 €
9,50 €

Boulettes de boeuf a la saucee

7,50 €

Langue de beeuf sauce piquante

8,50 €

PRIX PAR PORTION

9,20 €
9,20 €
9,20 €

Curry d'agneau
Navarrin d'agneau
Tajine d'agneau aux citrons

9,20 €

9,20 €
9,20 €

Souris confites au thym et au miel
Souris confites a la creme d'ail

PRIX PAR PORTION

9,50 €

(minimum 10 personnes)

8,80 €
8,50 €
6,80 €

Roti de porc aux pruneaux

Sauté de porc au cidre,

7,50 €

a la moutarde, aux pruneaux

g

Axoa
Blanquette

Osso Bucco a la milanaise
Paupiettes a la provencale
Paupiettes sauce madére
Ris de veau madere

Téte de veau ravigotte

VOLAILLES PRIX PAR PORTION

Cailles roties en crapaudine

7,50 €

Canard a l'orange

Coq au vin

8,20 €
6,50 €

Filets de canette aux cépes

13,50 €

Filets de canette a I'orange

Fricassée de filets de cailles
marinées

7,50 €
12,50 €

Fricassée de poulet

a la fondue de poireaux

7,80€

Fricassé de poulet aux poivrons

Jambonette de poulet farcie
a la basquaise

7,80 €
8,50 €

Jambonette de poulet farci

8,50€

sauce aux champignons "7

Lapin aux pruneaux, a la
moutarde, au romarin chasseur

8,50€

Parmentier de canard confit

Pintade vallée d'auge

8,50€
8,50€

Poule au pot farci avec légumes,

12,00 €

riz, sauce blanche et sauce tomate

Poule au riz

8,50 €

Poulet aux citrons confits

8,20€
7,50 €

Poulet aux oignons

Poulet basquaise

8,50€

Supréme de pintade sauce

forestiére

9,20€

Supréme de pintade sauce

forestiere ou a la julienne de

9,20€

légumes




